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24.08.2026 bis 30.08.2026
Mittagessen Mittagessen Abendessen
Normalkost Vegetarisch Normalkost

Hafersuppe mit Gemiise

*kk

Gipfelstlirmer Bratwurst (leicht rauchig)
Montag Zwiebelsauce

24.08.2026 Lyoner Kartoffeln

gebratene Zucchetti mit Datterinitomaten

*kk

Marmorcake

Hafersuppe mit Gemiise

dkke

Vegetarische Pizza

Tomatensugo, Mozzarella, Gemise
Marinierter Burrata

Ruccola

Hkk

Marmorcake

Gschwellti mit
Krauterquark & Honig-Rollschinken

Lauch-Weisswein-Suppe

*kk

Kalbsragout Grossmutter Art

Dienstag Rahmsauce mit Champignons und Perlzw.
25.08.2026 Bramatapolenta mit Krautern
Geschmorter Spitzkohl

*kk

Pfirsich Melba

Lauch-Weisswein-Suppe

dkk

Mini-Frihlingsrolle mit Gemuse
Sweet-Chilisauce

Gebratener Reis mit Asiagemuse und Ei
Erdniisse und Koriander

Hkk

Pfirsich Melba

Pilzragout auf Vollkorntoast
Blattsalat mit Ei

Gemiisecrémesuppe

wkk

"Ghackets mit Hornli"

Mittwoch Rindsgehacktes mit Schmorsauce
26.08.2026 H&rnli und Honig-Riebli

Apfelschnitzli und geriebener Bergkédse

*kk

Apfel-Clafoutis mit Vanilledoppelrahm

Gemisecremesuppe

Hkk

Franzdsisches Bohnen-Cassoulet (Eintopf)
Krauter-Bulgur
Gedampfte Gemusejulienne mit Butter

Hkk

Apfel-Clafoutis mit Vanilledoppelrahm

Penne "Pomodoro Napoli"
Penne mit Tomatensugo und Reibkase
Blattsalat mit GemUsestreifen

Hausfrauensuppe

"Coq au vin"
Donnerstag  |Rotweinjus
27.08.2026 Schwabische Spatzli
Erbsengemiise

*kk

Schoggimousse mit Himbeersauce

Hausfrauensuppe

Hkk

Spatzlipfanne

Verschiedenes Saisonales Gemiise
Safranbechamel und Bergkase
Réstzwiebeln

Hkk

Schoggimousse mit Himbeersauce

Quark-Pizokels mit Gemusewirfeli-Rahmsauce
geriebenem Parmesan & Haselnussbutter

Erbsensuppe

*kk

Gebratenes Forellenfilet (IT)
Freitag |Champagnersauce mit Schnittlauch

Erbsensuppe

*kk

Kartoffelravioli mit Quark-Spinatfiillung
Boursin-Sauce (Késesauce)

Gebratener Cervelat
Kartoffelsalat

28.08.2026  [Trockenreis Lauchbeet und Krautertomate Weggli

Blattspinat

ok -

Hefezopf mit Nussfiillung Hefezopf mit Nussfiillung

Kartoffel-Ruebli-Suppe Kartoffel-Rlebli-Suppe

Fleischkése aus dem Ofen 2 Onsen-Eier(in der Schale pochiertes Ei) Aufschnittteller mit Pastete,

Samstag Kérnersenfsauce Salzkartoffeln Terrine & Cumberlandsauce

29.08.2026  |Pommes-Soufflée Blattspinat mit Haselnlissen frisches Brot

Vichy Ruiebli Hollandaise

*kk

Sliessmoscht-Creme

Hkk

Sliessmoscht-Creme

Steinpilzcrémesuppe

ke

Am Stiick gebratenes Schweinsfilet
Sonntag Cognac-Sauce

30.08.2026 Butter Nideli

Rosenkohl mit Speckwiirfeli

*kk

Rahmtéfeli-Mousse

Steinpilzcrémesuppe

Hkk

Panierter Paneer

Quarkdip mit Gurke und Knoblauch
kleine Ofenkartoffeln mit Rosmarin
Gebratene Zucchetti

Hkk

Rahmtéfeli-Mousse

Grossmutters Apfelbrotrosti mit Zimt
Vanillesauce

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Qualitétsfleisch, Brot und Feinbackwaren sind Schweizer Herkunft. Ausnahmen werden im Mentiplan schriftlich deklariert. Unsere Mitarbeitenden im Service geben
Ihnen gerne Auskunft betreffend Allergenen & Unvertraglichkeiten.




