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Mittagessen Mittagessen Abendessen

Normalkost Vegetarisch Normalkost

Hafersuppe mit Gemüse Hafersuppe mit Gemüse

   ***    ***

Gipfelstürmer Bratwurst (leicht rauchig) Vegetarische Pizza Gschwellti mit 

Zwiebelsauce Tomatensugo, Mozzarella, Gemüse Kräuterquark & Honig-Rollschinken

Lyoner Kartoffeln Marinierter Burrata

gebratene Zucchetti mit Datterinitomaten Ruccola

   ***    ***

Marmorcake Marmorcake

Lauch-Weisswein-Suppe Lauch-Weisswein-Suppe

   ***    ***

Kalbsragout Grossmutter Art Mini-Frühlingsrolle mit Gemüse Pilzragout auf Vollkorntoast

Rahmsauce mit Champignons und Perlzw. Sweet-Chilisauce Blattsalat mit Ei

Bramatapolenta mit Kräutern Gebratener Reis mit Asiagemüse und Ei

Geschmorter Spitzkohl Erdnüsse und Koriander

   ***    ***

Pfirsich Melba Pfirsich Melba

Gemüsecrèmesuppe Gemüsecrèmesuppe 

   ***    ***

"Ghackets mit Hörnli" Französisches Bohnen-Cassoulet (Eintopf) Penne "Pomodoro Napoli"

Rindsgehacktes mit Schmorsauce Kräuter-Bulgur Penne mit Tomatensugo und Reibkäse

Hörnli und Honig-Rüebli Gedämpfte Gemüsejulienne mit Butter Blattsalat mit Gemüsestreifen

Apfelschnitzli und geriebener Bergkäse

   ***    ***

Apfel-Clafoutis mit Vanilledoppelrahm Apfel-Clafoutis mit Vanilledoppelrahm

Hausfrauensuppe Hausfrauensuppe

   ***    ***

"Coq au vin" Spätzlipfanne Quark-Pizokels mit Gemüsewürfeli-Rahmsauce 

Rotweinjus Verschiedenes Saisonales Gemüse geriebenem Parmesan & Haselnussbutter

Schwäbische Spätzli Safranbechamel und Bergkäse

Erbsengemüse Röstzwiebeln

   ***    ***

Schoggimousse mit Himbeersauce Schoggimousse mit Himbeersauce

Erbsensuppe Erbsensuppe

   ***    ***

Gebratenes Forellenfilet (IT) Kartoffelravioli mit Quark-Spinatfüllung Gebratener Cervelat

Champagnersauce mit Schnittlauch Boursin-Sauce (Käsesauce) Kartoffelsalat

28.08.2026 Trockenreis Lauchbeet und Kräutertomate Weggli

Blattspinat

   ***    ***

Hefezopf mit Nussfüllung Hefezopf mit Nussfüllung

Kartoffel-Rüebli-Suppe Kartoffel-Rüebli-Suppe

   ***    ***

Fleischkäse aus dem Ofen 2 Onsen-Eier(in der Schale pochiertes Ei) Aufschnittteller mit Pastete, 

Körnersenfsauce Salzkartoffeln Terrine & Cumberlandsauce

Pommes-Soufflée Blattspinat mit Haselnüssen frisches Brot

Vichy Rüebli Hollandaise

   ***    ***

Süessmoscht-Creme Süessmoscht-Creme

Steinpilzcrèmesuppe Steinpilzcrèmesuppe

   ***    ***

Am Stück gebratenes Schweinsfilet Panierter Paneer Grossmutters Apfelbrotrösti mit Zimt

Cognac-Sauce Quarkdip mit Gurke und Knoblauch Vanillesauce

Butter Nüdeli kleine Ofenkartoffeln mit Rosmarin

Rosenkohl mit Speckwürfeli Gebratene Zucchetti

   ***    ***

Rahmtäfeli-Mousse Rahmtäfeli-Mousse

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Qualitätsfleisch, Brot und Feinbackwaren sind Schweizer Herkunft. Ausnahmen werden im Menüplan schriftlich deklariert. Unsere Mitarbeitenden im Service geben 
Ihnen gerne Auskunft betreffend Allergenen & Unverträglichkeiten. 
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