Meniiplan St. Bernhard AG Woche 21
18.05.2026 bis 24.05.2026
Mittagessen Mittagessen Abendessen
Normalkost Vegetarisch Normalkost

Broccolicremesuppe

*kk

Piccata vom Schweinsschnitzel

Montag Spaghetti an Tomatensauce
18.05.2026 Champignon-Schinken Garnitur
Reibkase

*kk

Weisse Schokoladenmousse

Broccolicremesuppe

dkke

Gemiusecurry mit Tofu

Gelbe Currysauce mit verschiedenen Gemisen

Basmatireis
Ananas-Chutney

Hkk

Weisse Schokoladenmousse

Gschwellti mit Krauterquark
Schweizer Hart- und Weichkase

Spargelslippchen

*kk

"Tatuta Don" japanisches Gericht
Dienstag Gebackene Pouletschenkel

19.05.2026 Mirin-Sojasauce & Heisser Sushireis

Karottenstreifen und Friihlingszwiebeln

*kk

Apfelstreuselkuchen

Spargelslippchen

dkk

Buchweizenspatzli
leichte Spargelrahmsauce
mit Frihlingsgemise

Hkk

Apfelstreuselkuchen

Wourst-Kasesalat garniert
Ruchbrot

Rieblicremesuppe mit Ingwer

wkk

Kénigsberger Klopse

Mittwoch (Fleischklésse an Kapern-Rahmsauce)
20.05.2026 Kartoffelstock

Gedunsteter Lauch

*kk

Hausgemachte Sachertorte

Rieblicremesuppe mit Ingwer

Hkk

Gemuestatschli auf

asiatischem Glasnudelsalat

mit Cashewniissen und griiner Papaya
Susse Chilisauce

Hkk

Apfelwahe mit Schlagrahm

Gemusesuppe

*dk

Hausgemachte Lasagne "Al Forno"
Donnerstag  |Rindfleisch-Bolognese & Gemise
21.05.2026 Béchamelsauce

*kk

Ovo-Mousse

Gemisesuppe

Hkk

Falafel

Dérrtomatensauce mit Oliven
Griesshalbmonde
Romanesco

Hkk

Ovo-Mousse

Tomatensalat mit Mozzarella
Baquette

Griine Erbsensuppe mit Minze

*kk

Kabeljaufilet (FAO 61 WF)
Freitag |mit Krauterkruste
Weissweinbuttersauce
22.05.2026 Safranrisotto

Broccoli

*kk

Fruchtsalat mit Mango

Griine Erbsensuppe mit Minze

*kk

Réstitaschen gefiillt mit Kréuterfrischkase
auf Wirzrahmgemuse
Ofenkarotten mit Aargauer Honig

*kk

Fruchtsalat mit Mango

Schwingerhornli
Mit Gurkensalat und Dill

Franzosische Zwiebelsuppe

*kk

Pouletspiessli auf Ofengemiise
Samstag Sauerrahm-Schnittlauchdip
23.05.2026  |Gebratene Kartoffeln

*kk

Meringue mit Beeren und Rahm

Franzosische Zwiebelsuppe

Hokk

Gefilites Fladenbrot (Wraps)
Fillung aus Hummus (Kichererbsen)
Avocado und gegrilltem Gemise
Tomaten-Chutney

Hkk

Meringue mit Beeren und Rahm

Kaiserschmarrn
Himbeerkompott & Vanillesauce

Minestrone

ke

Rindsschmorbraten

Pfingstsonntag |Rotweinjus mit Kréutern
24.05.2026 Pizokel mit Bergkase und Brosmeli

Frisches Marktgemuse

*kk

Zitronensorbet, wahlweise mit Schuss

Minestrone

Hkk

Bérlauchravioli
Tomatenrahmsauce
Parmesan

Hkk

Zitronensorbet, wahlweise mit Schuss

Café complet
mit Roastbeef und Tartaresauce

Wirverwenden ausschliesslich Schweizer Qualitatsfleisch, Brot und Feinbackwaren sind Schweizer Herkunft. Ausnahmen werden im Meniiplan schriftlich deklariert. Unsere Mitarbeitenden im
Service geben Ihnen gerne Auskunft betreffend Allergenen & Unvertraglichkeiten.




