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26 17.08.2026 bis 23.08.2026 2024

Mittagessen Mittagessen Abendessen

Normalkost Vegetarisch Normalkost

Sellerie-Crèmesuppe Sellerie-Crèmesuppe

   ***    ***

Geflügel-Rollbraten Gebratene Glasnudeln Ochsenmaulsalat

Dörrpflaumen Jus mit Gemüse und Tofu Garniert mit Essiggurken, Eier, Tomaten

Farbige Teigwarenmüscheli Süss-sauer Sauce Holzofen Brot

Sautierte Zucchetti Erdnüsse, Koriander, Chilis

   ***    ***

"Brönnti Crème" "Brönnti Crème"

Brennnesselsuppe Brennnesselsuppe

   ***    ***

Kalbsfrikassee «à la française» Panierte Champignons Vegetarische Cannelloni

mit Gemüsewürfeli und Estragon Knoblauch-Mayonnaise mit Béchamel überbacken und Mozzarella

Kartoffelstock Kartoffelstock Tomatensugo mit Gemüsewürfelchen

Grüne Bohnen mit Bohnenkraut Mais-Peperoni-Gemüse

   ***    ***

Ananas Royal Ananas Royal

Bündner Gerstensuppe Bündner Gerstensuppe

   ***    ***

Adrio (100% Kalb) Gefüllte Teigtaschen Schweizer Chäs-Plättli

Jägersauce Bündner Käse und Birnen Gschwellti und Garnituren

Hausgemachte Spätzli Rahmsauce

Gedämpfter Krautstiel Baumnüsse

   ***    ***

Quark-Streuselkuchen Quark-Streuselkuchen

Süsskartoffelsuppe mit Ras el Hanout Süsskartoffelsuppe mit Ras el Hanout

(Gewürzmischung aus Nordafrika) (Gewürzmischung aus Nordafrika)

   ***    ***

Paniertes Schweinsschnitzel Geschnetzeltes Quorn "Zürcher Art" Gefüllte Kalbsbrust dünn aufgeschnitten

mit Zitronenschnitz Pilawreis Tartarsauce, Blattsalat, Selleriesalat

Pommes-Frites Broccoli Hausgemachtes Essiggemüse

Blumenkohl mit Brösmeli Sauerteigbrot

   ***    ***

Tiramisù Tiramisù

Fenchelcremesuppe Fenchelcremesuppe

   ***    ***

Gebratenes Dorschfilet (WIFA-FAO 27) Tofu-Piccata Poulet Nuggets

Safran-Absinth-Buttersauce Tomatensugo Cocktailsauce

21.08.2026 Tagliatelle Kartoffelgnocchi Gemischter Salat

Broccolirösli mit Mandeln Lauch à la crème

   ***    ***

Mangomousse Mangomousse 

Pastinakenpüreesuppe Pastinakenpüreesuppe

   ***    ***

Ossobuco (Schwein) Vegetarische Älpler-Magronen Heidelbeer-Apfel-Wähe

mit Gremolata Kartoffeln, Béchamel und Bergkäse Vanille Schlagrahm

Polenta mit Mascarpone und Thymian Schmelzzwiebeln

Glasiertes Wurzelgemüse Apfelmus

   ***    ***

Zitronensorbet wahlweise mit Vodka Zitronensorbet wahlweise mit Vodka

Gemüsecremesuppe Gemüsecremesuppe 

   ***    ***

Glasierter Kalbsbraten Panierter gebackener Camembert Hausgemachtes Birchermüesli

Morchel-Cognac-Rahmsauce Preiselbeersauce Mit frischem Apfel und Beeren

Röstikroketten Randenrisotto Weggli mit Butter

Erbsli und Rüebli Glasierte Kefen

   ***    ***

Schoggichueche mit Vanilledoppelrahm Schoggichueche mit Vanilledoppelrahm

17.08.2026

18.08.2026

Menüplan St. Bernhard AG

                       Freitag

Montag

 Dienstag

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Qualitätsfleisch, Brot und Feinbackwaren sind Schweizer Herkunft. Ausnahmen werden im Menüplan schriftlich deklariert. Unsere Mitarbeitenden im 
Service geben Ihnen gerne Auskunft betreffend Allergenen & Unverträglichkeiten. 

Mittwoch

 Donnerstag

22.08.2026

23.08.2026

20.08.2026

Samstag

Sonntag

19.08.2026


